
Dégustation
Les notes douces de mandarine cèdent un temps leur place à
la guimauve des souvenirs d’enfance. En bouche, les fruits
rouges comme le cassis et la framboise charment le palais
avec un bel équilibre d’ensemble. Un jardin d’arômes pour le
plaisir des papilles.
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Vinification
Pressurage direct, séparation des dernières presses.
Débourbage, stabulation des bourbes à 8 jours
Fermentation à basse température. Elevage sur lies fines de 2
mois. Conservation en cuve

Cinsault
50%

50%
Grenache

Cépages

Terroir
Sols argilo-calcaires.
La dégustation des baies au sein du vignoble permet de
déterminer le profil aromatique et de définir la date optimale
des vendanges à pleine maturité de chaque cépage.

Accords mets & vins
A déguster sur des plats méditerranéens tels des sardines
grillées, une salade niçoise ou encore un plat exotique
composé de bouchées vapeurs au poulet.

Histoire
Sous le souffle du vent Cers et la caresse du soleil méditerranéen,
"Sea, Cers and Sun" chante les parfums du Sud à chaque gorgée.
Son nom, clin d’œil espiègle à une mélodie intemporelle, raconte
une même joie de vivre : celle qui unit le vent, la lumière et le
partage d’un bon vin. Ici, chaque bouteille est une chanson d’été
qu’on savoure jusqu’au dernier accord.

SEA, CERS AND SUN
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